MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO
(*rubricar todas as paginas responsavel legal e RT)

EXEMPLO DE PREENCHIMENTO EM VERMELHO

Responsavel legal Fulano de Tal

Razao Social Agroindustria Ficticia

Marca Inventada

N° de cadastro no PEAF NA (ndo aplica)

Classificacdo do estabelecimento Unidade de Beneficiamento de Carnes e
Produtos Carneos

CNPJ/CPF 000.123.456/0001-78

Endereco Rua Lugar nenhum

Telefone 3662-0000

Endereco eletronico email@gmail.com

Responsavel Técnico Beltrano Qualquer

N° Inscri¢do no conselho de classe CRMVRS - 01234

Capacidade maxima do estabelecimento 50 kg/dia

didria e mensal: 1000 kg/més

Dias e horario de producéo: Segundas 9:00 — 12:00 e 13:00 — 17:00

Descri¢do do processo de cada produto

()abate ()manipulacdo (X)beneficiamento/industrializacdo ( )fracionamento
()outro:

1. Recepcdo de Matéria —Prima: a matéria-prima é adquirida de frigorificos com
inspecéo oficial equivalente ou superior. As pecas sao inspecionadas, para a
verificacdo de qualidade (incluindo temperatura inferior a 7°C), na area de
recebimento e, apds constatacdo da conformidade, séo enviadas para o
armazenamento através do oculo

2. Armazenamento de matéria prima: sdo armazenadas na Camara Fria 1 que deve
estar com temperatura inferior a 4°C. No caso de matéria prima recebida em
caixa de papelé@o, as mesmas sdo retiradas destas caixas e colocadas em caixas
plasticas antes de serem armazenadas. O armazenamento se da afastado das
paredes, sobre pallets e separada de acordo com a matéria prima. As pegas séo
enviadas conforme necessidade para o processamento. A rotatividade do
estoque é controlado de modo a garantir que o primeiro que vence € o primeiro
a sair. Desse modo, as matérias primas que vencem primeiro tem prioridade na
utilizacdo, mesmo que sua entrada seja posterior a outras materias primas.

3. Processamento:

a) Preparo de involucros:

e Lavagem do involucro com &gua corrente
e Armazenamento em recipiente fechado contendo agua
¢ Identificar o recipiente (nome, data de preparo e lote)
e Acondicionar na camara fria 2
b) Preparo e pesagem dos condimentos e temperos
e Pesar os ingredientes secos (sal, pimenta, alho)
e Acondicionar as misturas em sacos plasticos identificados com nome,
data de preparo e lotes dos ingredientes utilizados)




e Desossar

e Moer

c) Preparo das carnes e toucinho (sala com temperatura inferior a 16°C)

e Cortar em pedagos uniformas

e Levar a Camara fria 1 identificado com nome “Carne picada” e data de
preparo. A carne deve permanecer com temperatura inferior a 7°C em
todos 0s momento do processo;

d) Misturador: acrescentar os ingredientes pesados e armazenados em sacos
identificados e esperar misturar por 15 min. Retornar a Camara fria 2 por 1h

e) Preparar a rotulagem a ser utilizada com a data de fabricacéo e lote, colar o
rotulo nos sacos plasticos (embalagem primaria)

f) Imputar em envoltérios previamente lavados

g) Embalar nos sacos plasticos com a embaladora a vacuo

h) Distribuir o produto em caixas plasticas e armazenar na Camara Fria 3

i) Armazenamento: o produto permanecem armazenado na Camara Fria 3 até a
sua expedicdo em caixas plasticas, sobre pallets, afastados das paredes

j) Expedicdo: produtos acondicionados em caixas plasticas sdo transportados para
0 caminh&o bau frigorifico limpo (temperatura entre 0 e 5°C) através do 6culo

Produtos que pretende fabricar e comercializar

Linguica de Carne Suina

Procedéncia da matéria-prima,
ingredientes e embalagens

Tipos de matérias-primas, ingredientes e
embalagens

Frigorifico com SIF

Carne suina, toucinho

Frigorifico com SIF

Envoltdrio natural (tripa)

Exemplo Herbs & Spice

Especiarias

Exemplo Herbs & Spice

Sal

Municipal
Mercado de consumo
(preenchimento do SIMSAP)
N° aproximado de 2
trabalhadores
Meios de transporte __Fiorino refrigerado Placa 111-0012




utilizados

Agua de abastecimento

Procedéncia Poco artesiano

Volume de vazédo 1.000 L/h

__Bomba e encanamento de PVC

Processo de captacdo

Clora¢do com bomba dosadora de cloro automatica

Sistema de tratamento na entrada do reservatorio
Reservatorios e sua _5.000 L
capacidade

Separac@es das dependéncias de elaboracdo/manipulacdo dos produtos comestiveis e
ndo comestiveis, quando aplicavel
Os produtos ndo comestiveis (como 0sso, tenddes, etc.) sdo armazenados em
caixas plasticas vermelhas na Camara Frigorifica 4 até seu recolhimento pela fabrica de
ragao animal

Equipamentos
Revestimento e capacidade dos equipamentos

T|pp d_e equipamento Tipo de Revestimento Capacidade
(maquinas/aparelhos)
Moedor de carne IN0OX 2.000 kg/h
amassadeira inox 100 kg por batelada
Ensacadeira iN0OX 35 kg
Balanga digital iNOX 0,1 a 20kg
Esterilizador de facas e chairas iN0OX 6 facas e 4 chairas
Mesa 1 iNOX 180x68cm
Mesa 2 iN0OX 180x68cm
Mesa 3 iN0OX 148x70cm
Armario de mantimentos iN0OX 110x56cm
Armario para material de limpeza plastico 140x50cm
Armario para caixas plastico 160x70cm
Caixas plastico 25kg (50 un)
Pallets plastico 10 um
Ganchos iN0OX 40 un
Facas iN0OX 20un
Instalagdes frigorificas
Sistema de Refrigeracdo (camara/climatizado) Capacidade
Camara fria 1 (matéria prima) 1200kg
Cémara fria 2 (massa) 300kg
Camara fria 3 (produto) 1200kg
Camara fria 4 (residuos) 300kg
Climatizador 4.700 Kcal/h




Instalacdes Consta | Nao consta | N&o se aplica
Vestiario X
Sanitarios X
Refeitdrio X
Sala para inspecao X

Indicacdo de existéncia nas proximidades estabelecimentos/empresas que
produzam mau cheiro

(X) Nao

() Sim Qual?

Observacoes:

Santo Antonio da Patrulha, RS, 01 _de _ Abril__de 2023 __

Responsével legal do estabelecimento

Responsavel Técnico do estabelecimento



Dependéncias | Ventilagéo _Telas Sistema _ Tipo de revestimento _ I_Iqminagﬁo
janelas | fechamento Porta Piso Parede Teto Mesa Artificial | Natural
Recepcéo natural isopainel Sim Ceramico — anti isopainel pvc NA X X
derrapante
Processamento | climatizador NA Sim Ceramico Alvenaria revestida Pvc 2 (inox) X
de azulejo
Camara frial | refrigerador NA Manual Ceramico isopainel isopainel NA X
Camara fria2 | refrigerador NA Manual Ceramico isopainel isopainel NA X
Camara fria3 | refrigerador NA Manual Ceramico isopainel isopainel NA X
Camara fria4 | refrigerador NA Manual Ceramico isopainel isopainel NA X
Expedicao climatizador NA Sim Ceramico — anti Alvenaria revestida Pvc 1 (inox) X
derrapante de azulejo
Barreira natural NA NA Ceramico — anti alvenaria pvc NA X
sanitaria derrapante
Vestiario natural isopainel sim Ceramico alvenaria pvc NA X X
Santo Antonio da Patrulha, RS, __01_de __ Abril de 20 23 .
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Responsavel legal do estabelecimento

Responsavel Técnico do estabelecimento



